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新しくなった売場サービスのご案内

安 心 品 質 と 安 心 価 格

平成29年4月

　この度、兵庫県丹波市の「フレッシュバザール春日店」は、売場の品

揃え、店内レイアウト、一部設備を更新し、『さらにお安く』、

より『フレッシュに』お買物していただけるお店として

平成29 年2月23日(木)午前8時に新装オープンいたしました。

　毎日「安心品質」と「安心価格」の商品をご提供し、お客様の豊かな

くらしを応援できる店舗を目指してまいります。

お客様の｢豊かで健康的なくらし｣のために、「安心品質」と「安心価格」でご満足・ご愛顧いただけるよう全力を尽くします。

・生鮮食品は、旬・味・鮮度にこだわった安心品質！　｢豊富な品揃え｣｢お買得価格｣でご奉仕いたします。

・加工食品・日用品は、毎日安心この価格の「Low Prices！」や、さらに強烈価格の「ウルトラプライス」「超ウルトラプライス」

　など、いつご来店いただいても安心してお得にお買い求めいただけるよう、｢さらにお安く｣ご奉仕いたします。

リフレッシュした青果売場では、豊富な品揃えで選べる｢ミニトマトのバイキング｣を新たに取り揃えました。

新鮮な野菜や果物の充実した品揃えでお客様をお迎えいたします。

さとうグループ自慢の鮮魚売場では、京都府舞鶴・宮津・兵庫県香住・福井県小浜などで水揚げされ、

その日のうちにお届けする新鮮な日本海の天然魚を取り揃えています。

また、店内で加工した「お魚屋さんの手作りフライ・から揚げ」も新たに品揃えいたしました。

（当日水揚げの生魚は天候不順などにより入荷がない場合がございますが、ご了承くださいませ。）

当社専任バイヤーが品質を吟味した｢国産黒毛和牛｣・｢黒豚｣・｢岡山産森林どり｣を豊富に取り揃えています。

また、ハム・ウインナーコーナーでは無塩せき商品など、健康に配慮した商品も取り揃えいたしました。

新たに品揃えした｢まごころ弁当｣は、玉子焼きやきんぴらごぼうなどを店内でじっくり作る当店自慢の一品です。

ぜひご賞味下さい。

毎日がお買い得価格の「Low Prices!」で、地域一番の価格を目指します。

また、大槻豆腐店(豆腐・揚げ)、丹波乳業(牛乳・ヨーグルト)など、地元商品の品揃えも充実しています。

日用消耗品を中心にさらにお安く、さらにお買い回りやすい売場に変わりました。

暮らしにかかせない必需品の大半は毎日同じお買い得価格でお買い求めいただけます。

加工食品

日用品

惣菜

精肉

4月24日(月)

開設のお知らせ
従業員総合研修センター

　株式会社さとう(本社：京都府福知山市 代表取締役社長：佐藤総二郎)は、平成29年4月24日(月)、京都府
福知山市にさとうグループ従業員総合研修センター｢さとうエクスパートセンター｣を開設致します。
　この｢さとうエクスパートセンター｣は、近畿圏広域にわたるさとうグループ従業員(平成29年2月現在：
約5,600名)が、従来は店舗ごとに分かれて実施していた業務上の研修を集中して行い、技術力･応対力･その
他勤務する上で必要な知識を効率的に習得することを目的とした従業員研修施設です。
　さとうグループでは、この研修施設での従業員教育や検定･ミーティング等を通じて、より良い商品とサー
ビスの提供に努め、従業員のモチベーションアップ、キャリアアップ、コンプライアンス意識の向上等を図
り、多くのエクスパート(熟練者)を養成することに努めてまいります。
　また、この施設を利用して、新商品の開発･次世代型店舗の開発などを目的とした研究会やミーティングなど
も実施し、次の50年、100年を見据えた新しいステージの企業活動をデザインする活動を進めてまいります。

開設日

施設の概要

さとうエクスパートセンター

〒620-0882　京都府福知山市字堀2163-1
(さとうグループ和風レストラン｢ふじの実 福知山店｣隣り)

2017年4月24日(月)

所在地

施設名

その他

○センター内設備○
・生鮮研修室：4室

　(鮮魚､惣菜､パン､青果･精肉の製造･加工技術研修室)

・レジ研修室：1室

　(レジ業務の研修室)

・会議室　　：4室

施設のご紹介

さとうエクスパートセンター 外観イメージ

〒620-8503
京都府福知山市字上紺屋15番地
TEL：0773-22-0001

交通のご案内


